SEMAINE DU 15-01-2024 AU 21-01-2024
MIDI
TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET

LEGUMES, < RESTAURATIO

DUPON’I;/'\‘; Templeuye

s Murdien) e alercredt B ER Jeii e

Entrée Salade mimosa REPAS VEGETARIEN
E"3Potage du jour (BIO)
Plat "Boulettes de boeuf sauce | | = Fricassé de colin sauce Emincé de poulet sauce FiTartiflette végétarienne %59 1 'R6ti de porc* label
tomate herbes forestiere (BIO) (fromage non bio) sauce charcutiére
Semoule FiRiz (BIO) Poélee de champignons Salade iceberg Frites
Légumes tajines Flcarottes vichy (BIO) Fipates (BIO) **Poisson meuniere + sauce
Elsamoussa aux légumes et MGalette de blé et oignhons tartare
son jus sauce forestiére
Fromag¢ Cantadou ®pont 'Evéque FiBrie (BIO)
Dessert || Liégeois vanille ' Fruit du jour Elrromage blanc au daim EIEruit du jour (BIO) ' Spécialité pomme abricot

- _ . . o Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
1 Bio ¥ vBrF Vegetarien = MSC possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

#> Label rouge = VPF =r  Contientdu porc #® AOP *Présence de porc

“ HVE Recette du chef




SEMAINE DU 22-01-2024 AU 28-01-2024
MIDI

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET -
RESTAURATIO

DUPON'I;/\‘:, Templeuye

e/

edl

[ Sl S Merchedt e IR Jesatiimees

=
7
V.

Entrée & Carottes rapées a la Salade verte et mais REPAS VEG ETARIEN
coriandre vinaigrette
Plat Elrates aux 2 saumons Escalope de volaille sauce || Nuggets de poulet plein filet | | ¥ Egréné de boeuf sauce FRomelette nature (BIO)
crémeés milanaise Petits pois a I'étuvée carottes | chili ™ Purée de potiron et
T EdFromage rapé (BIO) % Haricot vert EiNuggets au fromage FRiz (BIO) pommes de terre (BIO)
5= Gratin dauphinois BlEgréné végétal sauce chili

EdBouchée de légumes du
soleil sauce creme

Fromage Fripons %1 Emmental (BIO) F1Edam (BIO)

Dessert|| - Fruit du jour Flyaourt nature sucré (BIO) Elcreme dessert chocolat Elcake aux pépites de F1Fruit du jour (BIO)
chocolat maison

.I-.LA#ZUL

%1 Bio ¥ VBF_ Végétarien - MSC # Labelrouge | s menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
" VPF  Contientdu & AOP “ HVE El Recette du possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

porc chef *Présence de porc
#® CE2 B Local “  Global G.A.P




SEMAINE DU 29-01-2024 AU 04-02-2024
MIDI

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET -
RESTAURATIO

DUPON’I;/\‘:, TEmpuye

edl

e Mardin =y S Mercredl P RSN Jesitipmaes

Entrée /| FElcolesiaw (BIO) REPAS VEGETARIEN Mache et dés d'emmental Salade aux croutons
Plat Cordon bleu (volaille) FflLentilles sauce tomate | | Pavé au veau haché sauce || /= «*Jambon blanc* =Pépites de colin dorées auk
Pommes vapeurs facon bolognaise (BIO) brune ERJEcrasé de pomme de 3 céréales sauce créme
|perade T EBFromage rapé (BIO) Blé terre ® Epinards hachés cuisinés
Elcarré fromage fondu Fpates (BIO) " Brocolis au beurre (BIO) EdpPalet maraicher sauce a lal | T1Riz (BIO)
=*Pavé de colin sauce a sauge
l'aneth
Fromage F1Tomme (BIO) E1# Mmaroilles
Dessert Fromage blanc et coulis de | T Fruit du jour (BIO) Péche au sirop T Fruit du jour (BIO) ﬂCrépe au sucre
fruits rouge et sucre

%1 Bio ¥ VBF_ Végétarien - MSC Label rouge | es menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
" VPF  Contientdu & AOP “ HVE Recette du  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

porc chef *Présence de porc
#® CE2 B Local “  Global G.A.P




SEMAINE DU 05-02-2024 AU 11-02-2024
MIDI

LEGU <

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET

Entrée | REPAS VEGETARIEN

Plat T RdParmentier végétarien

(égréné végétal, purée,
brunoise légumes) (BIO)

Fromage " Brie (BIO)

Dessert

B Fruit du jour (BIO)

RESTAURATIO

DUPON’I;/\‘:,

Potage asperges

¥ couscous poulet merguez
boulette de boeuf

Légumes couscous
F1semoule (BIO)
ER%couscous végétarien
sauce au ras el hanout

Purée poire

gy

[ Sl S Mercredt e JEREIE Jesitipmass

Salade mélée aux noix

Ro6ti de dinde sauce moutard
# Haricot Beurre
Elrommes boulangeéres

ElGalette de boulgour, pois
chiche et emmental &
I'orientale sauce curry

Flyaourt brassé fraise (BIO)

D

Thon a la tomate
Fromage rapé
Fpates (BIO)

Cantafrais

% Fruit du jour

flcarottes rapées vinaigrette
(BIO)

¥ Braisé de boeuf et son jus
ElGratin de chou-fleur et
pomme de terre

Colin pané sauce citron

ﬂFIan saveur caramel

¥l Bio ¥ VvBF Végétarien = MSC
W \/PF Contientdu & AOP % HVE

porc chef
@ CE2 B Local Global G.A.P

Label rouge | es menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Recette du  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 12-02-2024 AU 18-02-2024

MIDI
TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET

RESTAURATIO

DUPON’I;/\‘; Tempieuye

=

y/

o o) Mercred L Jeudl __J endredi 1
Entrée || Salade mimosa Carottes jaunes rapées REPAS VEGETARIEN
vinaigrette m Potage du jour (BIO) ‘
Plat »"Saucisse de Strasbourg* et| **Fricassée de poisson F1Boulettes de boeuf (BIO) || Sauté de volaille & 'oignon FRpates fourrées au
son jus sauce brestoise sauce tomate Beignets de chou-fleur fromage (BIO)
Pommes vapeurs FRiz (BIO) El= purée crécy (pommes de| *Pavé de colin sauce FkAFromage rapé (BIO)
Lingot blanc a la tomate Fondue de poireaux a la terre, carottes) dieppoise
EARoulé végeétal et son jus créme EdBoulettes végétales sauce
tomate
Fromage F1Gouda (BIO) ®pont 'Evéque
Dessert|| lle flottante Beignet a la pomme < Fruit du jour % ElFromage blanc fagon B Fruit du jour (BIO)
straciatella (BIO)

%1 Bio ¥ VBF_ Végétarien - MSC # Labelrouge | s menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
" VPF  Contientdu & AOP “ HVE El Recette du possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

porc chef *Présence de porc
#® CE2 B Local “  Global G.A.P




SEMAINE DU 19-02-2024 AU 25-02-2024
MIDI

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET

3 [ \.A )

RESTAURATIO

DUPONT/'\‘;

SEMAINE DE L’'AGRICULTURE

Entrée

Plat

“=Ljlet de merlu sauce

Fromage El#maroilles

Dessert || ' Spécialité pomme péche

o ElGratin de pates aux

hollandaise lardons*

FRiz (BIO) Fromage rapé

Poélée de champignons EGratin de pates fagcon mac
persillés en cheese

FlTomme (BIO)

' Fruit du jour

']'émBle_uvc

B i ) Mercredt B JRRSIE Jesitipmess

Elsalade bulgare

¥ steak haché de boeuf VBF
sauce poivre

Potatoes

Mpavé fromager sauce
béarnaise

1 creme dessert vanille
(BIO)

Mpizza au fromage
Salade iceberg

Petit suisse aux fruits

B Eruit du jour (BIO)

REPAS VEGETARIEN

Flcarottes rapées vinaigrette
(BIO)

g Escalope de poulet pané
(BIO) sauce supréme
FiChou de bruxelles braisés
(BIO)

Flpomme vapeur (BIO)
“*Ericassé de colin sauce
créeme

Flyaourt aromatisé (BIO)

El

i

Bio

#  VPF

CE2

¥ VBF
Contient du

porc

[l Local

Végétarien = MSC
# AOP HVE
chef
Global G.A.P

Label rouge | es menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Recette du  possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc




SEMAINE DU 26-02-2024 AU 03-03-2024
MIDI
TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET

RESTAURATIO

DUPON’I;/\‘; Tempieuye

edl

B Shardiin s ) S Mercredl B [RREIN Jesatipmess

REPAS VEGETARIEN

Entrée || Salade de mache

Plat %% 0.'ROti de Porc* et son jus| | ®Fricassée de poisson Etortila oignon pommes de F1Emincé de volaille (BIO) Eomelette
& Brocolis au beurre sauce basquaise terre sauce catalane Ketchup (dosette)
IE17 Gratin Dauphinois (BIO)| | "' Riz (BIO) ® Epinards hachés cuisinés | | 71 Pates (BIO) Pommes de terre

=Pépites de colin dorées aux| campagnardes (wedges)

EiBouchée sarrasin sauce | | Piperade _
Salade iceberg

sambre et meuse 3 céréales sauce pita
Fromage #Cantal "IRondelé (BIO) Fivache qui rit (BIO) Chanteneige
Dessert || ElGélifié saveur chocolat ~ Fruit du jour Tarte normande ﬁFromage blanc (BIO) et I Eruit du jour (BIO)

son coulis de fruits jaune

%1 Bio ¥ VBF_ Végétarien - MSC # Labelrouge | s menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
" VPF  Contientdu & AOP “ HVE El Recette du possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

porc chef *Présence de porc
#® CE2 B Local “  Global G.A.P




SEMAINE DU 04-03-2024 AU 10-03-2024

MIDI

LEGU

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET

RESTAURATIO

DUPON'I;/\‘;

']'émel

rn

[ Sl S Mercredi B JRREID Jestipmans

cuve

REPAS VEGETARIEN Potage tomates

T Tortelloni provencale Y Boeuf Bourguignon
(BIO) = Carottes vichy
E""IEIFromage rapé (BIO) Pommes de terre persillées
=*\Waterzooi de poisson

F1Rondelé (BIO)

B Fruit du jour (BIO) Flyaourt aromatisé (BIO)

Paupiette de veau sauce
poivrade

Pommes croustillantes aux
herbes

1 entilles aux oignons (BIO
EdBoulettes au soja tomate e
basilic sauce creme

# saint Nectaire

< Fruit du jour

T Ecoleslaw (BIO)

Beignets de calamar
Sauce citron
Riz pilaf

Abricots au sirop

PIQUE-NIQUE

¥ vBrF Végétarien = MSC Label rouge | es menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
Contientdu # AOP “ HVE Recette du

porc chef
B Local < Global G.A.P

*Présence de porc

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

.‘ ’




SEMAINE
MIDI

Entrée

Plat

Fromagge

Dessert

DU 11-03-2024 AU 17-03-2024

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET

DUPON’I;/\‘:,

RESTAURATIO

L iy S Mercredl B [N Jesatipmees

gy

y/

edl

REPAS VEGETARIEN

1% Boulettes de boeuf
sauce Bercy (BIO)
FIRiz (BIO)

P Haricot vert (BIO)

Karalafel quinoa sauce
provencale

> T Chanteneige (BIO)

E""Fromage blanc (BIO) aux
mille couleurs

ﬁPotage du jour (BIO)

Elcroustillant au fromage
sauce normande
Petits pois a I'étuvée carottes

FFruit du jour (BIO)

Salade mimosa

%5 1 "Emincé de porc* labe
sauce a la sauge

F1Chou fleur au beurre (BIO)

Elrommes boulangeres
=*Ppijsson meuniére + sauce
béarnaise

Riz au lait

Salade iceberg

Filet de poulet et son jus de
volaille crémé
Batonniére de Iégumes

% Coeur de blé
MGalette panée pois
[égumes sauce supreme

Eclair vanille

Elrricassée de moules et
poisson sauce dieppoise
Frites

K& Maroilles

B Eruit du jour (BIO)

¥ vBF Végétarien = MSC

= Contient du &  AOP # HVE

porc chef
[l Loca Global G.A.P

#* Label rouge
Recette du

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc
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