SEMAINE DU 06-03-2023 AU 12-03-2023 ’N’
MIDI .IEmPlCUVC DUP_()NT
TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET eer’ canévélc RESTAURATION
LEGUMES «AIDE UE a DESTINATIONS DES

éCOLES "
n P = ==
__LNDL MARDL__MERCRED )l VENDREDI |

antrée Potage asperges REPAS VEGETARIEN B0 Carottes rapées ::é
& Salade verte et dés de persillées (BIO) =
- mimolette =
™ ¥
 Plat 0'¥*Egréné de boeuf (BIO) =Fricassée de poisson ¢ 27 Jambon blanc* =0ffOmelette nature (BIO) Emincé de volaille fagon ?

¢ a la bolognaise blanc sauce ciboulette ElPurée de brocolis et Semoule kebab sauce barbecue i
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N =Fromage rapé (BIO) Carottes vichy pomme de terre (BIO) Piperade Frites M

A =0pPates (BIO) #0Riz (BIO) Pavé de colin sauce nantua FAPalet montagnard sauce
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SEMAINE DU 13-03-2023 AU 19-03-2023

MIDI

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET
LEGUMES «AIDE UE a DESTINATIONS DES

Templeuye

éCOLES"
n nn
__LND MARDL__ MERCRED
antrée REPAS VEGETARIEN Elsalade bulgare mOCarottes rapées
& m0Potage du jour (BIO) vinaigrette (BIO)
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*Iat Escalope de poulet sauce [z0fiGratin de pates facon /“Boulettes de boeuf sauce #*-*Réti de porc* label
forestiére mac en cheese (BIO) Chili sauce moutarde
¢ Poélée de champignons  [s0Fromage rapé (BIO) & Haricot vert Lentilles aux oignons
N [HGratin dauphinois mRiz (BIO) FAPavé fromager sauce
l,c;« “*Fricassé de colin sauce FABoulettes au soja tomate normande
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L Fromage 0Tomme (BIO)
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abricot (BIO)
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SEMAINE DU 20-03-2023 AU 26-03-2023
MIDI .IEmPlCUVC DUPONTN
~"le

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET ‘ ancv;:Ic: RESTAURATION
LEGUMES «AIDE UE a DESTINATIONS DES

éCOLES "
n P = ==
LN MARDL MERCRED Dl VENDRED
antrée mColeslaw (BIO) Salade aux crodtons REPAS VEGETARIEN ::é
& #0Céleri rémoulade (BIO)
" k="
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~ Plat *Ilchili con carné Cordon bleu (volaille) »Sauté de porc* au curry  EElFricassée de moules et =offTortelloni provencale !
=0Riz (BIO) Purée de Courges B0 Carottes vichy (BIO) poisson sauce dieppoise  (BIO) :
v FAEchili végétarien Butternut Polenta Frites HFromage rapé (BIO) i
, , (égréné végeétal, haricots Hcarré fromage fondu Pépites de colin dorées aux ¢
& rouges, poivrons, 3 céréales sauce béarnaise
concentré de tomate,
l oignons)
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Fromage ®Pont 'Evéque Cantadou
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ﬁDessert < Fruit du jour Cocktail de fruits B0 Yaourt brassé fraise Liégeois chocolat s0[Fruit du jour (BIO)
74 (BIO)
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SEMAINE DU 27-03-2023 AU 02-04-2023

SEMAINE DES LANGUES DUPONTN

MIDI lCmPlCUVC ;
TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET Pévele RESTAURATION
LEGUMES «AIDE UE a DESTINATIONS DES

éCOLES "

. LUNDIL MARDIL  MERCREDI  JEUDI VENDREDI
i(:Entrée PORTUGAL COREE DU SUD AUTRICHE EGYPTE BRESIL \\\
: REPAS VEGETARIEN 2
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A
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soja) poivrons en des vinaigrette) palmier, tomate, échalote,
| (BIO) oignon, noix, huile, jus de
’ citron)
l Plat [EIBrandade de poisson Aiguillette de poulet sauce Rissolette de veau sof " il ochari (BIO) «’Feijoada revisitée
\ Salade iceberg aigre douce Salade de Pommes de (macaronis, lentilles, (haricot rouge, porc*, 3
50 Rjz (BIO) Terre oignons, sauce tomate) épices) .
& Brocolis HGalette de boulgour, pois so0Carottes vichy (BIO)
> [ABouchée sarrasin sauce chiche et emmental & Coeur de blé
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/ creme
a
4
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SEMAINE DU 03-04-2023 AU 09-04-2023

MIDI

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET
LEGUMES «AIDE UE a DESTINATIONS DES

éCOLES "
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_LUNDL MARD MERCRED

REPAS VEGETARIEN
=0(Concombre vinaigrette

Tempewe  DUPONT 23

n-Févele RESTAURATION
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Klcoleslaw FETE DU PRINTEMPS
K1 .5 paté foie cornichons*

(BIO) Oeufs durs mayonnaise
zob ‘BECurry de pois Boulettes de boeuf sauce <" ¥ #*Emincé de porc* #2Roti de dinde LABEL Thon a la tomate
chiches a la pulpe de creme sauce provencale sauce au miel et romarin ~ Fromage rapé
tomate (BIO) 50 Ecrasée de pomme de  Beignets de Brocolis Pommes de terre noisette  #0Pates (BIO)
m0Riz (BIO) terre (BIO) FiPalet végétarien & Haricot vert aux oignons

=*\Vaterzooi de poisson I'italienne sauce provencale FiBoulette panée de blé

facon thai sauce creme
50Rondelé (BIO) @cantal
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SEMAINE DU 10-04-2023 AU 16-04-2023
MIDI _IEmPlCUVC DUPONTN
e

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET n-Févele RESTAURATION
LEGUMES «AIDE UE a DESTINATIONS DES

éCOLES "
n = e
LUND MERCREDI  JEUDI  VENDREDl
QEntrée REPAS VEGETARIEN Salade aux crodtons Quiche au fromage = Tomate au persil (BIO) ?g
2
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ilat =0fPates fourrées au o"*Egréné de boeuf =*P0oisson meuniere Escalope de volaille sauce
| fromage (BIO) sauce bercy (BIO) solflGratin de chou-fleur et picarde
50 Fromage rapé (BIO) Carottes vichy pomme de terre (BIO) Riz :
50Semoule (BIO) Fondue de poireaux a la &
’ FAEgréné végétal + sauce creme
tomate HGalette de quinoa a la
provencale sauce créeme
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SEMAINE DU 17-04-2023 AU 23-04-2023 ’N’
MIDI -lémPleuve DUP_()NT
TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET en-Pévele RESTAURATION
LEGUMES «AIDE UE a DESTINATIONS DES

éCOLES "
n nn = nn
_ LUNDL AR MERCRED Dl VENDREDl |
z oy -y
Qintree REPAS VEGETARIEN m0Coleslaw (BIO) Elsalade bulgare ;’3
& s0Carottes rapées 2
: vinaigrette (BIO) =
sop dParmentier végétarien = Fricassée de poisson Pilons de poulet réti et son  <Gratin de pates aux ¥ Cheese burger ?
(égréné végétal, purée, blanc sauce citron jus lardons* Ketchup (dosette) %
brunoise légumes) (BIO)  [#0Riz (BIO) Semoule Fromage rapé Frites \
B Brocolis Légumes tajines et pois FGratin de pates au Cheese poisson
chiches fromage sauce tomate
FiSamoussa aux légumes
l et son jus
A
kFromage Tomme des Pyrénées @Pont I'Evéque
~Dessert =0Fruit du jour (BIO) KAGélifie saveur caramel  [#0Purée de Pomme (BIO)  Eclair vanille 0 Fruit du jour (BIO)
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SEMAINE DU 24-04-2023 AU 30-04-2023

MIDI

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET
LEGUMES «AIDE UE a DESTINATIONS DES

éCOLES "
LN WA

Elsalade mimosa

Enpkue

EUD

& Tomates sauce basilic

| MERCRED

REPAS VEGETARIEN

gntrée

=0Boulettes de boeuf (BIO) ** «rSauté de porc* sauce HPizza au fromage =0Emincé de volaille sauce

}Iat

RESTAURATION

) |
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ENDRED
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m0Céleri au fromage blanc ;é
(BIO) o
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o

Pépites de colin dorées aux ?
3 céréales sauce pita
K22 pommes vapeurs

& Epinards hachés

sauce tomate brune Salade iceberg basquaise (BIO)
¢ HPates (BIO) Petits pois a 'étuvee Ratatouille de légumes
N =>Fricassé de colin sauce ~carottes CoclinEs
nantua @ Pommes boulangéres FGalette de soja aux petits cuisinés

fied

FBouchée de légumes du légumes sauce tomate

soleil sauce créeme

|
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LFromage =0Emmental (BIO) B0 Yaourt nature sucré BIO

Fromage blanc (BIO) K2Fruit du jour KAcreme dessert chocolat

et son coulis de fruits rouge

%essert s0Fruit du j jour (BIO)
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SEMAINE DU 01-05-2023 AU 07-05-2023

MIDI

TEMPLEUVE PRODUITS LAITIERS, FRUITS ET

LEGUMES «AIDE UE a DESTINATIONS DES

éCOLES "

&

L Fromage

EEntrée
\

G

Bio
¥ HVE
% CE2
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Templeuye

RESTAURATION

| VENDRED

REPAS VEGETARIEN
m0Haricot vert vinaigrette
(BIO)

Concombre au curry

Fz0Tortelloni pomodoro e [0%“Daube de boeuf (BIO) Beignets de calamar a la

mozzarella (BIO) Purée de Courgette et romaine
50 Fromage rapé (BIO) pommes de terre Sauce tartare
Pavé de colin sauce a HRiz (BIO)
l'aneth
@cantal

=0 Fruit du jour (BIO) Liégeois vanille Fruit du jour

— . A P

B0 Carottes rapées
persillées (BIO)

#2 ROt de porc* label
sauce charcutiere

Lingot blanc a la tomate
FPalet de pois chiche et
betteraves sauce brune

Elcake maison
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